Recept mesice

Medova kapsa zﬁg : fl‘ Tgﬁ}pg

Medové pecivo je u zakazniku velmi oblibeno pro svou
jemnou chut a vini. Medova kapsa je dalSi moznosti jak
uspokojit poptavku po téchto vyrobcich a to velmi
zajimavym a neotfelym zpusobem. Typicka medovéa chut
tésta je zde totiz doplnéna svézi ovocnou prichuti
merunkové nebo jiné ovocné naplné a vysledna kombinace
vytvafi dokonale harmonicky chutovy poZzitek.

Tésto na medovou kapsu je pfipraveno z kompletni smési Sandra -
MEDOVNIK a ovocné osvézeni zde predstavuji napiné MELLA*FRUT
Merunkova, Visiova, Brusinkova, Borlivkova atd. Povrch vyrobku poté
muZe byt dozdoben platky mandli.

Tento kiehky moucnik potési kazdého milovnika medovych vyrobka. (Q)



Recept mesice

Rijen
Doporuéena receptura: 2 0 1 1 __;
Suroviny Mnozstvi (g)
Medové tésto:
Sandra - MEDOVNIK 220,0
Voda pitna 25,0
Invertni cukr s medem 25,0
Meisterback 30,0
PSenicna mouka hladka svétla 90,0
Vejce tekuta Cerstva 40,0

Ovocna napln:

MELLA*FRUIT Merurnikova 150,0
Dohotoveni:

Vejce tekuta Cerstva 100,0
Mandle platky 25,0

Doporuéeny technologicky postup:

Medoveé tésto: suroviny spojime a vymichame tésto, které nechame
alespon 1 hodinu odlezet.

Poté tésto pfemichame a rozvalime cca na 4 mm. Vykrajujeme
koleCka o praméru 10 cm, ktera plnime do stfedu merurikovou naplni.
Kole€ko pfehneme na pul tak, aby vznikla kapsa, kterou potfeme
vejcem a posypeme platky mandli.

Peceni: pfi teploté 190°C cca 18 - 20 minut pfi zavifeném odtahu
pary (parametry jsou pro elektrickou sazeci pec).
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